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ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a) A.S. 2025/ 2026
* Nome e indirizzo del datore di lavoro I.P.5.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille ,181
* Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar
* Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Facente Funzione Dirigente Scolastico e Responsabile Esami di Stato 2025-26

-Referente Apprendistato I° livello

-Responsabile relazioni con I'esterno

-TUTOR ED ESPERTO PROGETTO Piano ESTATE Manifestazione Enogastronomica “COUS COUS FEST 2025”
Settembre 2026

-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “TEMPURICAPUNA” 2026 Ottobre 2026
-COMMISSIONE DI VGILANZA CONCORSO DOCENTI 23/25

-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2020/22-/2022/24- 2024-2026

-Membro Giunta Esecutiva 2025/2027

-Referente per le Qualifiche professionali

-Referente per gli Esami di stato Candidati esterni

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3*AS -5*AS 2025/2026

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2023 /24”
-TUTOR/ORIENTATORE CLASSI - 3*AS - 5*AS a.s. 2024/25

-TUTOR PNRR MENTORING

-Collaudatore PON FERS n°31

-Collaudatore PON FERSN° 48

-TUTOR/ FORMATORE e membro del TEAM di COORDINAMENTO PNRR

-DOCENTE ESPERTO Edizioni E4-E7 Laboratori COO-CURRICULARI COMPETENZE DI BASE
-TUTOR/FORMATORE Edizione E11 PNRR COMPETENZE DI BASE

-DOCENTE ESPERTO Edizione E 12 PNRR COMPETENZE DI BASE

-TUTOR PON EXPERIENCING INTERNSHIP ABROAD 2 Dublino maggio 2025
-TUTOR/ FORMATAORE e membro del TEAM di COORDINAMENTO PNRR Piazza BIS
-Docente Esperto 10.1.6°A-FDRPOC-SI-2024-28 Cucina, Salute e Benessere
-Docente Tutor 10.1.6°A-FDRPOC-SI-2024-28 Arte Bianca

-Docente Esperto PNRR ED. 16 COMPETENZE DI BASE

ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a) A.S. 2024/ 2025
* Nome e indirizzo del datore di lavoro I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille ,181
* Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar
* Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Facente Funzione Dirigente Scolastico e Responsabile Esami di Stato 2024/-25

-Responsabile relazioni con I'esterno

-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “GUSTORIE DI SICILA” Castellammare del Golfo (TP)
Giugno 2025

-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “COUS COUS FEST 2024” Settembre 2025
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “TEMPURICAPUNA” 2024 Ottobre 2025
-COMMISSIONE DI VGILANZA CONCORSO DOCENTI 23/24

TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “GIROTONNO” CARLOFORTE Maggio/Giugno 2024
-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2020/22-/2022/24- 2024-2026

-Membro Giunta Esecutiva 2025/2027

-Referente per le Qualifche professionali

-Referente “Educarnival 2024/25 “I.P.S.S.E.O.A. P.Piazza”

-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “Associazione EDUCARNIVAL”
-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 4*AS -5*AS 2023/2024

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2023 /24”
-TUTOR/ORIENTATORE CLASSI 3AFE - 4*AS - 5"AS a.s. 2024/25

-TUTOR PNRR MENTORING

-Collaudatore PON FERS n°31

-Collaudatore PON FERSN° 48

-TUTOR/ FORMATORE e membro del TEAM di COORDINAMENTO PNRR

-DOCENTE ESPERTO Edizioni E4-E7 Laboratori COO-CURRICULARI

-TUTOR/FORMATORE Edizione E11 PNRR

-DOCENTE ESPERTO Edizione E 12 PNRR
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-TUTOR PON EXPERIENCING INTERNSHIP ABROAD 2 Dublino maggio 2025
- TUTOR/ FORMATAORE e membro del TEAM di COORDINAMENTO PNRR Piazza BIS

ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a) A.S. 2023/ 2024
* Nome e indirizzo del datore di lavoro |.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille ,181
+ Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar

+ Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico
-Facente Funzione Dirigente Scolastico e Responsabile Esami di Stato 2023/24
-Responsabile relazioni con I'esterno
-Facente Funzione Dirigente Scolastico Progetto FORMAD SICILIA 06 Novembre 2023
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “GUSTORIE DI SICILA” Castellammare del Golfo (TP)
Giugno 2024
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “COUS COUS FEST 2023” Settembre 2023
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “TEMPURICAPUNA” 2023 Ottobre 2023
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “SICILIAN WINE AND WEEK” Alcamo Novembre 2023
-COMMISSIONE DI VGILANZA CONCORSO DOCENTI 23/24
TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “GIROTONNO” CARLOFORTE Maggio/Giugno 2024
-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2021/22-/2023/24
-Responsabile Esami di Qualifica 2021/22
-Referente “Educarnival 2023/24 “1.P.S.S.E.O.A. P.Piazza”
-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “Associazione EDUCARNIVAL”
-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3 *AS -4*AS 2023/2024
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2023 /24”
-TUTOR/ORIENTATORE CLASSI 3”AS - 4*AS 2023/24
-TUTOR PNRR MENTORING
-Collaudatore PON FERS n°31
-Collaudatore PON FERSN° 48
-TUTOR/ FORMATAORE e membro del TEAM di COORDINAMENTO PNRR
-DOCENTE ESPERTO Modull E4-E7 Laboratori COO-CURRICULARI

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da — a) A.S. 2022/ 2023
+ Nome e indirizzo del datore di lavoro I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille ,181
+ Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar
+ Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Facente Funzione Dirigente Scolastico e Responsabile Esami di Stato 2022/23

-TUTOR PON PROGETTO “COUS COUS FEST 2022”

- ESPERTO PON PROGETTO “WORLD CHAMPIONSHIP e Campionato Italiano di Cous Cous 2022
“TEMPURICAPUNA” S.Vito Lo Capo (TP) Ottobre 2022

-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “SICILIAN WINE AND WEEK” Alcamo Dicembre 2022
-TUTOR PROGETTO Manifestazione Enogastronomica “GIROTONNO” CARLOFORTE Maggio/Giugno 2023
-Responsabile organizzazione banqueting e catering

-Responsabile relazioni con I'esterno

-Tutor Apprendistato di | LIVELLO

-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2021/2023

-Responsabile Esami di Qualifica 2021/22

-Referente “Educarnival 2023 ”I.P.S.S.E.O.A. P.Piazza”

-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “Associazione EDUCARNIVAL”

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2022 /23"

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3 *AS

Pagina 3 - Curriculum vitae di



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a) A.S. 2021/ 2022
* Nome e indirizzo del datore di lavoro IP.S.SAAR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
* Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar
* Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Responsabile Covid dell’Istituto

-Responsabile Esami di Stato 2021/22

-Cordinatore PON

-Responsabile organizzazione banqueting e catering

-Responsabile relazioni con I'esterno

-Referente Coordinatore “Assemblea RE.NA.IA Palermo 2021”

-Referente Coordinatore “La festa dei Morti” Centro Commerciale La Torre ASS. EDUCARNIVAL
-Referente Coordinatore “Il Natale nel mondo” Centro Commerciale La Torre ASS. EDUCARNIVAL
-Referente Coordinatore “lla Pasqua nel mondo” Centro Commerciale La Torre ASS. EDUCARNIVAL
-Tutor Apprendistato di | LIVELLO

-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2021/2023

-Responsabile Esami di Qualifica 2021/22

-Comitato di viglilanza “Concorso Docenti”

-Comitato di viglilanza “Concorso D.S.G.A”

-Referente “Educarnival 2021 ” |.P.S.S.E.O.A. P.Piazza”

-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “EDUCARNIVAL 2020”

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 5*AS

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2021/22”

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

COUS COUS FEST Settembre 2021 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternaza scuola lavoro della Manifestazione Enogastronomica
“TEMPURICAPUNA” S.Vito Lo Capo (TP) Ottobre 2021

ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) A.S. 2020/ 2021
* Nome e indirizzo del datore di lavoro |.lP.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
+ Tipo di azienda o settore Scuola media di 2* grado
* Tipo di impiego Docente |.T.P. di sala e bar
+ Principali mansioni e responsabilita -2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Responsabile Covid del'lstituto

-Responsabile Esami di Stato 2019/20

- Responsabile organizzazione banqueting e catering

- Responsabile relazioni con I'esterno

-Consigliere Consiglio D’Istituto A.S.2018/2021

- Responsabile Esami di Qualifica 2020/21

-Comitato di Vigilanza “Concorso Docenti”

-Comitato di viglilanza “Concorso D.S.G.A.”

- Referente “Educarnival 2020 ” I.P.S.S.E.O.A. “P.Piazza”

-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “EDUCARNIVAL 2020”
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2020/21”

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3*AS - 4"AS

-Tutor e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternaza scuola lavoro della Manifestazione Enogastronomica
“EXPOCOOK 2020”

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
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ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2019/ 2020

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181

Scuola media di 2* grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico
-Facente Funzioni Dirigente Scolastico 2019/20
-Comitato di vigilanza Concorso Docenti 2019/2
-Responsabile Esami di Stato 2019/20
- Responsabile organizzazione banqueting e catering
- Responsabile relazioni con I'esterno
-Tutor Alternaza scuola lavoro PON “Formazione on the job- Investiamo nel nostro futuro”
- Responsabile Esami di Qualifica 2018/19
-Comitato di viglilanza “Concorso D.S.G.A.”
- Referente “Educarnival 2019” 1.P.S.S.E.O.A. “P.Piazza”
-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “EDUCARNIVAL 2020”
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2019/20”

-Tutor e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternaza scuola lavoro della Manifestazione Enogastronomica
“EXPOCOOK 2020”

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

SCIROCCO WINE FEST GIBELLINA GIUGNO 2019

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

COUS COUS FEST Settembre 2019 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternaza scuola lavoro  della Manifestazione
Enogastronomica “TEMPURICAPUNA” S.Vito Lo Capo (TP) Ottobre 2019
-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3*AS - 4*AS

A.S. 2018/ 2019

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181

Scuola media di 2* grado

Docente |.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico Esami di Stato 2018/19

- Responsabile organizzazione banqueting e catering

- Responsabile relazioni con I'esterno

- Responabile Esami di Qualifica 2018/18

-Referente “Educarnival 2018” I.P.S.S.E.O.A. “P.Piazza”

-Coordinatore degli Istituti alberghieri della Provincia di Palermo “EDUCARNIVAL 2018/19”
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione “Educarnival 2018”

-Tutor e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternaza scuola lavoro della Manifestazione Enogastronomica
“EXPOCOOK 2019”
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

SCIROCCO WINE FEST GIBELLINA GIUGNO 2018
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

COUS COUS FEST Settembre 2018 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3*AS - 5*AS

-Componente staff organizzativo concorso “ Bevo, ballo e non sballo” 2018

-REFERENTE DELLA Valutazione PON 2017/18



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2017/ 2018

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181

Scuola media di 2* grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering

- Responsabile relazioni con I'esterno

- Responsbile Esami di Qualifica 2017/18

-TUTOR e Facilitatore PROGETTO “L’esperienza al Nostro Servizio” 120 ORE
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
COUS COUS FEST Settembre 2017 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 4*AS - 5*AS

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico 2017/18

-Comitato di vigilanza Concorso Docenti 2017

-Componente staff organizzativo concorso “ Bevo, ballo e non shallo” 2018

A.S. 2016/ 2017

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering

- Responsabile relazioni con I'esterno

- Responsbile Esami di Qualifica 2016/17

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
COUS COUS FEST Settembre 2016 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di enogastronomia Alternanza scuola lavoro classe 5*DS
-Commissario interno esami di Stato 2016/17

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico 2014/15

-Componente staff organizzativo concorso “ Bevo, ballo e non shallo” 2017

-Componente staff organizzativo concorso “ il pesce si veste di azzurro” 2017

A.S. 2015/ 2016

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181

Scuola media di 2* grado

Docente |.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico
- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering
- Responsabile relazioni con I'esterno
- Responsbile Esami di Qualifica 2015/16
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola/lavoro

Della manifestazione enogastronomica “ Tempuricapuna” SETTEMBRE 2015 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
scuola lavoro COUS COUS FEST Settembre 2015 S. Vito Lo Capo Trapani

-Della manifestazione enog. “COUS COUS FEST PREVIEW “Giugno 2013 S. Vito Lo Capo (TP)
-TUTOR Alternanza scuola lavoro classi 3*AS - 4'DS

-Referente Plico telematico Esami di Stato 2015/16

-Responsabile Esame di Stato 2015/16

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico 2015/16

-Comitato di vigilanza Concorso Docenti 2016

-Componente staff organizzativo concorso “ Bevo, ballo e non shallo” 2016

-Componente staff organizzativo concorso “ il pesce si veste di azzurro” 2016



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2014/ 2015

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille ,181

Scuola media di 2* grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

- Facente Funzioni Dirigente Scolastico 2014/15

- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering

- Responsabile relazioni con I'esterno

- Responsbile Esami di Qualifica 2014/15

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Iternanza scuola/lavoro

Della manifestazione enogastronomica “Tempuricapuna” SETTEMBRE 2014 S. V Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

scuola lavoro COUS COUS FEST Settembre 2014 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR della manifest. enogast..“COUS COUS FEST PREVIEW “Giugno 2013 S. Vito Lo Capo(TP)

-TUTOR e Responsabile dei servizi di enogastronomia Alternanza scuola lavoro classe 5*AS
-Commissario interno esami di Stato 2014/15 5AS

A.S. 2013/ 2014

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente |.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola/lavoro

Della manifestazione enogastronomica “ Tempuricapuna” SETTEMBRE 2013 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

scuola lavoro COUS COUS FEST Settembre 2013 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manif enogastr. “ COUS COUS FEST PREVIEW “Giugno 2013 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di enogastronomia Alternanza scuola lavoro

-Della manifestazione enogastronomica “INYCON MARE” Giugno 2013 Menfi Agrigento
-Docente Esperto POR AVVISO 19 MODULI : L’arte dilavorare alla lampada N° 30 ORE

-Docente Esperto POR AWVISO 19 MODULI : Abbinamento cibo/vino N° 50 ORE

-Docente Esperto POR AVVISO 19 MODULI : L’arte di lavorare ala bar N° 30 ORE

A.S. 2012/ 2013

I.P.S.S.AAR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2 grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

- DOCENTE COMPONENTE DEL gruppo operativo banqueting e catering
-TUTOR E FACILITATORE C5 Bando 5683 F.S.E. 2007/2013
OTTOBRE/NOVEMBRE 2012

Titolo del “Progetto” GUTEN RUTSCH IN DEN EUROPAEISCHEN
ARBEITSMARKT! - CLASSI V"

Docente esperto C5Bando 5683 F.S.E. 2007/2013 Circolare straordinaria P.O.R.
2012 n° 10 ore

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola/lavoro

Della manifestazione enogastronomica “ Tempuricapuna” SETTEMBRE 2012 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

scuola lavoro COUS COUS FEST Settembre 2012 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
-Della manifes. enogastro “ COUS COUS FEST PREVIEW “Giugno 2012 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di enogastronomia Alternanza scuola lavoro

Circolare

straordinaria P.O.R.

OTTOBRE/NOVEMBRE



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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della manifestazione enogastronomica “INYCON MARE” Giugno 2012 Menfi Agrigento

-Docente Esperto POR AVVISO 19 MODULI : IL BAR- Predisposizione del servizio N° 55 ORE
-Docente Esperto POR AVVISO 19 MODULI : L’arte della cucina di sala il Flambé N° 30 ORE

A.S. 2011/ 2012

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2" grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Coordinatore e Referente del gruppo operativo banqueting e catering
-TUTOR E FACILITATORE C5 Bando 5683 F.S.E. 2007/2013

SETTEMBRE/OTTOBRE 2011

Titolo del “Progetto” AN DIE ARBEIT AUF DEUTSCH Berlino
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola/lavoro

Circolare

straordinaria P.O.R.

Della manifestazione enogastronomica “ Tempuricapuna” SETTEMBRE 2011 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
scuola lavoro COUS COUS FEST Settembre 2011 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR Interno OCSE PISA 2011-2012

-Docente esperto PON B4 Formazione Docenti di cucina e sala / bar Ipssar “Florio” Trapani
-Facente Funzioni Dirigente Scolastico per gli Esami di Stato A.S. 2011/2012
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
della manife enogast. “COUS COUS FEST PREVIEW “Giugno 2012 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di enogastronomia Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica “INYCON MARE” Giugno 2012 Menfi Agrigento

Dal 2011 al 2012

Hotel VILLA MEDEA

HOTEL B & B Ricevimenti — congressi- eventi
Consulente della ristorazione

RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

A.S. 2010/ 2011

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico

-Coordinatore e Referente del gruppo operativo banqueting e catering
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
“ TEMPURICAPUNA” SETTEMBRE 2010 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
Della manifestazione enogastronomica “COUS COUS FEST” Settembre 2010 S. Vito Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica” COUS COUS FISH" Giugno 2011 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

della manifestazione enogastronomia INYCON MARE” Giugno 2011 Menfi Agrigento

-Valutatore P.O.N. C5 E B4 Fondi Strutturali 2007/2013
-Facente Funzioni Dirigente Scolastico per gli Esami di Stato A.S. 2010/2011



*Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da - a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
*0 di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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Dal 2010 al 2011

Hotel VILLA MEDEA

HOTEL B & B Ricevimenti — congressi- eventi
Consulente della ristorazione

RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

A.S. 2009/ 2010

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181

Scuola media di 2" grado

Docente I.T.P. di sala e bar

-2°Collaboratore del Dirigente scolastico
-Coordinatore e Referente del Dipartimento di sala e bar
-Coordinatore e Referente delle classi terze di sala e bar
-Cordinatore e Referente del gruppo operativo banqueting e catering
-Cordinatore e Referente del gruppo operativo disciplina e comunicazione alunni
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
“ TEMPURICAPUNA” SETTEMBRE 2009 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
Della manifestazione enogastronomica “COUS COUS FEST” Settembre 2009 S. Vito Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro
Della manifestazione enogastronomica” COUS COUS FISH” Giugno 2009 S. Vito Lo Capo Trapani
-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro
della manifestazione enogastronomia INYCON MARE” Giugno 2009 Menfi Agrigento
-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro
della manifestazione Internazionale enogastronomica “CANNOLI AND FRIEND’S” APRILE 2010 Piana degli Albanesi
Palermo.

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico per gli Esami di Stato A.S. 2009/ 2010

-Docente esperto per la 3" area (base professionalizzante) ENOGASTRONOMIA-FOOD AND BEVERAGE SERVICE-
-Docente Esperto per gli esami della terza area (base professionalizzante) delle classi4*M R, 4* IR 5" GR, 5" MR
-TUTOR P.O.N. 2007/2013( C5) ALTERNANZA SCUOLA LAVORO CLASSI 3* Norcia

-Docente esperto per la 3" area (base professionalizzante)

-Docente esperto per gli Esami Post-qualifica della 3 area (base professionalizzante)

Dal 2009 al 2010

Hotel VILLA MEDEA

HOTEL B & B Ricevimenti — congressi- event
Consulente della ristorazione

RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

A.S. 2008 / 2009

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente

|.T.P. disala e bar

-Collaboratore A PROGETTO 3° collaboratore del Dirigente scolastico

-Coordinatore e Referente del Dipartimento di sala e bar

-Coordinatore e Referente delle classi terze di sala e bar

-Cordinatore Referente del gruppo operativo banqueting e catering

-Cordinatore Referente del gruppo operativo disciplina e comunicazione alunni

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

“ TEMPURICAPUNA” SETTEMBRE 2008 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro
Della manifestazione enogastronomica “COUS COUS FEST” Settembre 2008 S. Vito Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro



¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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Della manifestazione enogastronomica “OCTOBER -FISH” OTTOBRE 2008 Comune di Caronia (Messina)
-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica “MED SEA FISH DICEMBRE “2008 Palermo ex deposito delle locomotive
via Messina Marine.

-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica” FISH-MEET “Giugno 2009 Terrasini Palermo.

-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica” COUS COUS FISH” Giugno 2009 S. Vito Lo Capo Trapani

-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

della manifestazione enogastronomia INYCON MARE” Giugno 2009 Menfi Agrigento

-TUTOR e Responsabile dei servizi di ristorazione Alternanza scuola lavoro

della manifestazione Internazionale enogastronomica “CANNOLI AND FRIEND’S” APRILE 2010 Piana degli Albanesi
Palermo.

-Facente Funzioni Dirigente Scolastico per gli Esami di Stato A.S. 2008 / 2009

-Docente esperto per la 3" area (base professionalizzante) ENOGASTRONOMIA-FOOD AND BEVERAGE SERVICE-
-Docente Esperto per gli esami della terza area (base professionalizzante) della classe 5 H R

Referente per la Valutazione P.O.N.2007/2013(F2-B4--B9-C5-C1-B1)

Docente esperto per la 3" area (base professionalizzante)

Dal 2008 al 2009

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.l. di Palermo
Calata Marinai d'ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

Dal 2008 al 2009

Hotel VILLA MEDEA

HOTEL B & B Ricevimenti — congressi- eventi
Consulente della ristorazione

RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

Dal 2008 al 2009

FEEDBACK S.R.L.
STRATEGIE PER LA COMUNICAZIONE VIA LIBERTA’
Organizzazione event

Consulente della ristorazione
RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome ¢ indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)
* Nome ¢ indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2007 / 2008

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo

Corso dei mille, 181

Scuola media di 2" grado

Docente

|.T.P. disala e bar

-Collaboratore A PROGETTO 3° collaboratore del Dirigente scolastico

-Cordinatore Referente della funzione strumentale n°6 disciplina e comunicazione alunni

-Coordinatore e Referente del Dipartimento di sala e bar

-Coordinatore e Referente delle classi terze di sala e bar

-TUTOR e Responsabile dei servizi di Ristorazione Alternanza scuola lavoro

Della manifestazione enogastronomica “COUS COUS FEST” Settembre 2007 S. Vito Trapani

-Facente Funzioni con Delega alla Firma Amministrativa del Dirigente Scolastico e per gli Esami di Stato 2007/2008
-Commissione collaudo

-TUTOR E Docente esperto per la 3" area (base professionalizzante) ENOGASTRONOMIA-FOOD AND BEVERAGE
SERVICE-

-Referente per la Valutazione P.O.N.2007/2013(F2-B4--B9-C5-C1-B1)

-TUTOR e Accompagnatore P.O.R. Sicila ALTERNANZA Scuola lavoro per gli stage P.O.R. Sicila in Egitto

(una porta aperta nel mondo del lavoro) e responsabile pubbliche relazioni con le strutture alberghiere del Cairo
,Aswen e Luxor

Dal 2007 al 2008

FEEDBACK S.R.L.
STRATEGIE PER LA COMUNICAZIONE VIA LIBERTA’
Organizzazione event

Consulente della ristorazione
RESPONSABILE DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

Dal 2007 al 2008

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.l. di Palermo
Calata Marinai d'ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

Dal 2007 al 2008

ASSOCIAZIONE CULTURALE
“VILLA CAVARRETTA “ e “ CLIK0"
Dancing ,organizzazioneeventi banqueting e catering

Consulente della ristorazione
CAPO BARMAN



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2006 / 2007

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2" grado

Docente

|.T.P. di sala e bar

- 2°Collaboratore del Dirigente scolastico
-Coordinatore e Referente della disciplina di sala e bar

-Cordinatore Referente della funzione strumentale n°5 disciplina e comunicazione alunni
-TUTOR e accompagnatore POR SICILIA ALTERNANZA Scuola lavoro e accompagnatore per gli stage (alternanza
scuola lavoro) e responsabile pubbliche relazioni con le strutture alberghiere di Milano Marittima-Modena-Rimini

~Tutor per 'anno di prova degli .T.P. neo-immessi in ruolo
-Tutor per la terza area della classe 5D/ TSR

-Docente Esperto per la terza area base professionalizzante e alternanza scuola/lavoro

-Commissione collaudo
-Facente funzione Dirigente scolastico per gli Esami di Stato 2006/2007

Dal 2006 al 2007

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.l. di Palermo
Calata Marinai d'ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

Dal 2006 al 2007

ASSOCIAZIONE CULTURALE
“VILLA CAVARRETTA *“ e “CLIKd”
Dancing ,organizzazioneeventi banqueting e catering

Consulente della ristorazione
CAPO BARMAN

A.S. 2005 / 2006

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente

I.T.P. disalae bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per I'organizzazione degli esami di qualifica

Dal 2005 al 2006

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.I. di Palermo
Calata Marinai d’ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

ESTATE 2005

VENTACLUB s.r.l. per LA VENTAGLIO s.p.a.
Via dei gracchi , 35 Milano
Grand hotel Royal e golf di Courmayer (Ao)

Direttore di Ristorante e bar
Formatore del personale di cucina, sala e bar



ESPERIENZA LAVORATIVA

+Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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A.S. 2004 / 2005

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente

|.T.P. di sala e bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per I'organizzazione degli esami di qualifica

Docente per la 3" area (base professionalizzante)

Dal 2004 al 2005

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.. di Palermo
Calata Marinai d'ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

ESTATE 2004

MULTIPLA s.r.l. per LA FONDAMENTA s.p.a
San Giovanni in Fiore Cosenza
Hotel Bisanzio Rossano-calabro Cosenza

Direttore di Ristorante e bar
TUTOR E Formatore del personale di cucina, sala e bar

A.S. 2003 / 2004

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2 grado

Docente

|.T.P. di sala e bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per 'organizzazione degli esami di qualifica

Dal 2003 al 2004

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.l. di Palermo
Calata Marinai d’ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

A.S. 2002 /2003

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2* grado

Docente

|.T.P. di sala e bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per I'organizzazione degli esami di qualifica



*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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Dal 2002 al 2003

L’AGRUMETO RISTORAZIONE s.r.. di Palermo
Calata Marinai d'ltalia Banchina Puntone (Porto di Palermo)
Self-service,organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

A.S. 2001 /2002

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2" grado

Docente

|.T.P. disala e bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per I'organizzazione degli esami di qualifica

Dal 2001 al 2002

IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Patern6 126 / b
Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni

A.S. 2000/ 2001

I.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
Scuola media di 2 grado

Docente

|.T.P. di sala e bar

Collaboratore della funzione strumentale disciplina e comunicazione alunni
Collaboratore per I'organizzazione degli esami di qualifica

Docente per la 3" area (base professionalizzante)

Dal 2000 al 2001

IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paterno 126 / b
Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

Consulente della ristorazione
Responsabile pubbliche relazioni



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da -a) A.S. 1999 /2000
» Nome e indirizzo del datore di lavoro IP.S.S.AAR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
* Tipo di azienda o settore Scuola media di 2" grado
* Tipo di impiego Docente
* Principali mansioni e responsabilita |.T.P. disala e bar

Docente per la 3" area (base professionalizzante)

* Date (da-a) Dal 1999 al 2000
» Nome e indirizzo del datore di lavoro IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paternd 126 / b
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
* Tipo di impiego Consulente della ristorazione
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile pubbliche relazioni
ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a) A.S. 1998 /1999
+ Nome e indirizzo del datore di lavoro |.P.S.S.AR. PIETRO PIAZZA di Palermo
Corso dei mille , 181
+ Tipo di azienda o settore Scuola media di 2" grado
* Tipo di impiego Docente
* Principali mansioni e responsabilita |.T.P. di sala e bar
+ Date (da-a) Dal 1998 al 1999
* Nome e indirizzo del datore di lavoro IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Patern6 126 / b
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering
* Tipo di impiego Consulente della ristorazione
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile pubbliche relazioni
ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) Dal 1997 al 1998
» Nome e indirizzo del datore di lavoro IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paterno 126 / b
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering
* Tipo di impiego 1A Maitre d’hotel
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile pubbliche relazioni
ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) Dal 1996 al 1997
» Nome e indirizzo del datore di lavoro IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Patern6 126 / b
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering
* Tipo di impiego 2" Maitre d’hotel
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile banqueting
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ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA
*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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Dal 1995 al 1996

MINISTERO DELLA DIFESA

REPARTO COMANDO DELLA REGIONE MILITARE SICILIA
PALAZZO DEI NORMANNI -PIAZZA PARLAMENTO Palermo
Mensa Ufficiali

Capo sala mensa Ufficiali

Formatore del personale di cucina ,sala e bar

Responsabile pranzi di rappresentanza e pranzi Ufficiali

Responsabile di mensa e bar del circolo balneare militare di Valdesi (Mondello)

Dal 1995 al 1996

IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paternd 126/ b
Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

2* Maitre d’hotel
Responsabile banqueting

Dal 1994 al 1995

MINISTERO DELLA DIFESA

REPARTO COMANDO DELLA REGIONE MILITARE SICILIA

PALAZZO DEI NORMANNI -PIAZZA PARLAMENTO Palermo

Mensa Ufficiali

Capo sala mensa Ufficiali

Formatore del personale di cucina ,sala e bar

Responsabile pranzi di rappresentanza e pranzi Ufficiali

Responsabile di mensa e bar del circolo balneare militare di Valdesi (Mondello)

Dal 1994 al 1995

IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paternd 126 / b
Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

2" Maitre d’hotel
Responsabile banqueting

Dal 1993 al 1994

MINISTERO DELLA DIFESA

REPARTO COMANDO DELLA REGIONE MILITARE SICILIA

PALAZZO DEI NORMANNI -PIAZZA PARLAMENTO Palermo

Mensa Ufficiali

Capo sala mensa Ufficiali

Formatore del personale di cucina ,sala e bar

Responsabile pranzi di rappresentanza e pranzi Ufficiali

Responsabile di mensa e bar del circolo balneare militare di Valdesi (Mondello)

Dal 1993 al 1994

IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paternd 126 / b
Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi , banqueting e catering

2h Maitre d’hotel
Responsabile banqueting



ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a) Dal 1992 al 1993
» Nome e indirizzo del datore di lavoro IL TRITTICO RESTAURANT s.r.| di Palermo
Via P.pe di Paternd 126 / b
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
* Tipo di impiego 2" Maitre d’hotel
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile banqueting
ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) Dal 1991 al 1992
* Nome e indirizzo del datore di lavoro FRIEND'S BAR RESTAURANT di Palermo
Via F Brunelleschi
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
* Tipo di impiego Chef di brigata
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile cantina
ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) Dal 1990 al 1991
+ Nome e indirizzo del datore di lavoro FRIEND'S BAR RESTAURANT di Palermo
Via F .Brunelleschi
* Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
* Tipo di impiego Chef de rang
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile argenteria
+ Date (da-a) ESTATE 1990
* Nome e indirizzo del datore di lavoro COOPERATIVA ORIOZZONTI NUQVI s.r.l. di Palermo
Corso D. Scina
+ Tipo di azienda o settore Hotel La Grotta Azzurra di Ustica (Pa)
* Tipo di impiego Chef de rang
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile cantina
ESPERIENZA LAVORATIVA
* Date (da-a) Dal 1989 al 1990
+ Nome e indirizzo del datore di lavoro FRIEND'S BAR RESTAURANT di Palermo
Via F Brunelleschi
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
+ Tipo di impiego Chef de rang
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile argenteria
* Date (da-a) ESTATE 1989
* Nome e indirizzo del datore di lavoro LA SIRENETTA BAR s.r.. di Palermo
Piazza Valdesi (Mondello)
* Tipo di azienda o settore American bar, gelateria, panineria, lunch-service, tea-room
* Tipo di impiego Aiuto barman
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile serale
ESPERIENZA LAVORATIVA
+ Date (da - a) Dal 1988 al 1989
* Nome e indirizzo del datore di lavoro FRIEND'S BAR RESTAURANT di Palermo
Via F Brunelleschi
+ Tipo di azienda o settore Ristorante, american bar, organizzazione ricevimenti ed eventi, banqueting e catering
* Tipo di impiego Chef de rang
* Principali mansioni e responsabilita Responsabile argenteria
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|STRUZIONE E FORMAZIONE

* Date (da-a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

CAPACITA E COMPETENZE PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali,

a.s. 1991/92

Diploma l.p.s.s.a.r conseguito all'l.p.s.s.a.r di Palermo oggi “PAOLO Borsellino” Piazza G.
Bellissima ,3

Diploma di maturita di tecnico della attivita turistiche alberghiere e di ristorazione

Tecnica alberghiera , Storia, Storia della ristorazione, Amministrazione alberghiera
Organizzazione ricevimenti ed eventi, Organizzazione del lavoro

a.5.1988/89 Addetto ai servizi alberghieri di sala e bar conseguito al I.p.s.s.a.r.

“Paolo Borsellino” di Palermo

Piazza G.Bellissima, 3

FORMATORE PER LE AZIENDE
ALBERGHIERE DEL PERSONALE DI
CUCINA SALAEBAR

FORMATORE PER LE AZIENDE ALBERGHIERE DEL PERSONALE DI CUCINA SALA E

PRIMA LINGUA

ALTRE LINGUE |NGLESE E
FRANCESE

* Capacita di lettura
* Capacita di scrittura

* Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone,
in ambiente multiculturale,
occupando posti in cui la
comunicazione é importante e in
situazioni in cui e essenziale
lavorare in squadra (ad es. cultura e
sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e
amministrazione di persone, progetti,
bilanci; sul posto di lavoro, in attivita
di volontariato (ad es. cultura e
sport), a casa, ecc.
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BAR

ITALIANO

Buona
Discreta

Sufficiente

PUBBLICHE RELAZIONI CON CLIENTI, PERSONALE DIPENDENTE E COLLATERALE, DIREZIONE,
ISCRITTO PRESSO L 'A.M.I.R.A. (ASSOCIAZIONE MAITRE ITALIANI RISTORANTI ALBERGHI) DAL 2002
COME SOCIO EFFETTIVO (MAESTRO DELLA RISTORAZIONE),

Iscritto presso L’A.LS. (Associazione italiana sommelier) dal 2007 come socio effettivo
(Sommelier Professionista).

Iscritto presso La F.l.C.(Federazione italiana cuochi e pasticceri) dal 2007 come
professionista socio effettivo

Membro del CULINARY TEAM PALERMO

Direttore di sala e bar e Formatore in aziende alberghiere del personale di sala, bar
e cucina.

Responsabile Beverage nel 2004 per L’ Agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione
della conferenza O.N.U. per N°1.500 ospiti presso il Teatro Massimo di Palermo

Responsabile Beverage nel 2005 per L’ Agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione
della Conferenza Internazionale dei Paesi del Bacino del Mediterraneo per
N°1.500 ospiti presso teatro Massimo Palermo

Responsabile beverage nel 2005 per L’agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione della
LOUIS VUITTON CUP Trapani 2005 per N°2.500 ospiti presso Villa Margherita
(Trapani)



CAPACITA E COMPETENZE TECNICHE

Con compulter, attrezzature
specifiche, macchinari, ecc.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Competenze non precedentemente
indicate.
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Esperto della Cucina di sala flamhé

Esperto Enogastronomo

Esperto lay-out per la ristorazione

Collaudatore della piccola e grande attrezzatura di cucina,sala e bar

Attestati conseguiti

-Corso di Formazione/AGGIORNAMENTO HACCP AIFES 20/04/2006 8 ORE

-Corso di formazione anticorruzione dal 09 Agosto 24 al 16 Giugno 25- 8 ORE

-Corso Percorso di formazione in servizio incentivata 23/10/25 Il annualita | Ciclo 2024/25-30 ORE
-Corso Percorso di formazione in servizio incentivata 25/09/24 A.S.2023/24-30 ORE

-Corso di formazione “ORIENTAMENTI” 06 Settembre 2023-20 ORE

-Corso di formazione referenti COVID 2020/21

-Corso di perfezionamento post diploma “La funzione dell'ITP nelle Scuole” N°1.500 ore A.S. 2020/21
-Eipass strandard 2020

-Corso di formazione “la centralita dei C.D.C. neli percorsi di Alternaza Scuola Lavoro” Gennaio 2018
-Corso di Formazione alternaza scuola lavoro Ottobre 2018

-Corso di operatore BLSD — Pediatric and Basic Life Support e Defibrillation DICEMBRE 2017

-Corso di formazione “includere per non separare nella scuola Novembre2017/Gennaio 2018

-Corso di formazione “I grani autctoni siciliani. Febbariao 2017

-Corso di formazione “Esperienze e sfide dell’'organizzazione dell'apprendimento in azienda e fabbisogni
formativi dei tutor” 2017

-Corso di alta formazione “la cucina contemporanea” Gennaio 2018

-Corso di formazione ARGO SCUOLANEXT 2017

-Corso di perfezionamento post diploma “L’uso delle tecnologie multimediali nella didattica

N°1.500 ore

-Corso di formazione “Ambienti Digitali” Dicembre 2016

-Corso di formazione F.S.E.Misura 3 Azione 3.2 “Percorso didattico a sostegno della lotta contro la -
Dispersione scolastica” — Rinaturalizzazione della costa orientale di Palermo” a.s. 2003/2004;

-Corso di formazione Sicurezza D.L.g.s. 626/94 a.s. 2004/2005

-Corso di formazione Privacy a.s. 2004/2005

-Corso di formazione Haccp D.L.gs 155/97 a.s. 2004/2005

-Corso di formazione Haccp D.L.gs 155/97 a.s. 2005/2006

-Corso di Formazione per formatori a.s. 2004/2005

-Corso di formazione ECDL 2004/2005

-Corso di formazione WORD- EXC-

-Corso di formazione POWER POINT

-Corso di formazione “Operatore di en-coming” 2006/2007

-Corso di formazione e aggiornamento “Progettazione europea” 2005/2006

-Corso di formazione e aggiornamento por Sicilia misura 3.06 azione D “Una porta aperta sul mondo del
lavoro” 2008

-Corso di formazione e aggiornamento “ La comunicazione multimediale attraverso 'uso delle tecnologie
informatiche” 2010

-Corso e Seminario Regionale per il riordino del Il Ciclo del sistema di istruzione e formazione (Licei, Istituti
tecnici, Istituti professionali) 2011

-Corso e Piano Regionale per I'orientamento “Orientamento e Dimensione Formativa” — “Competenze e
Laboratori” 2011

-Corso di formazione del personale alimentarista 2011

-Corso di formazione Misura 1 Azione 3 “E-Incoming” 2007 livello A

-Corso di formazione Misura 1 Azione 3 “L'insegnamento Multimediale” 2008 livello A

-Corso di formazione P.O.N. “Conferenza di servizio per la presentazione e promozione delle iniziative dal
F.S.E. e dal F.E.S.R. 2007 19-05-2011



PATENTE O PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI

ALLEGATI

Palermo Aprile 2026
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A e B Prefettura di Palermo

-Ho partecipato e rappresentato L’I.P.S.S.A.R. PIETRO PIAZZA in occasione dei
Concorsi Nazionali organizzati dalla scuole alberghiere di Finale Ligure — Mondovi
- Benevento

-Responsabile Beverage nel 2004 per L’ Agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione
della conferenza O.N.U. per N°1.500 ospiti presso il Teatro Massimo di Palermo
-Responsabile Beverage nel 2005 per L’ Agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione
della Conferenza Internazionale dei Paesi del Bacino del Mediterraneo per
N°1.500 ospiti presso teatro Massimo Palermo

-Responsabile beverage nel 2005 per L’agrumeto Ristorazione s.r.l. in occasione della
LOUIS VUITTON CUP Trapani 2005 per N°2.500 ospiti presso Villa Margherita
-SOMMELIER PROFESSIONISTA ISCRITTO ALL’ABO PROFESSIONALE

A.LS. (ASS. ITALIANA SOMMELIER)

-MAITRE PROFESSIONISTA ISCRITTO ALL’ABO PROFESSIONALE

A.M.LR.A. (ASS. MAITRE ITALIANI RISTORANTI E ALBERGHI)

-ESPERTO DI CUCINA ISCRITTO ALL’ABO PROFESSIONALE

F.I.C (ASS.ITALIANA CUOCHI)

COMPONENTE DI GIURIA TECNICA “CONCORSO ALLIEVI” ISTITUTI
ALBERGHIERI DI PALERMO

11 sottoscritto € a conoscenza che, ai sensi dell’art. 26 della legge 15/68, le dichiarazioni
mendaci, la falsita negli atti e ’uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e
delle leggi speciali. Inoltre, il sottoscritto autorizza al trattamento dei dati personali,

secondo quanto previsto dalla Legge 675/96 del 31 dicembre 1996.

Prof. Salvatore Ivano Reginella



