
CUC Consortile Cavanese e Valli di Lanzo

OFFERTA TECNICA RELATIVA A:
TITOLOGIA DI PROCEDURA: PROCEDURA NEGOZIATA

OGGETTO:

PROCEDURA NEGOZIATA SENZA PUBBLICAZIONE DI UN
BANDO DI GARA PREVIA INDAGINE DI MERCATO, PER
L'AFFIDAMENTO DELLA CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE MEDIANTE DISTRIBUTORI AUTOMATICI, AI
SENSI DELL'ART. 187 DEL D.LGS. N. 36/2023, SULLA
PIATTAFORMA DIGITALPA ACQUISTI TELEMATICI DELLA C.U.C.
CONSORTILE CANAVESE E VALLI DI LANZO, PER I SEGUENTI
ANNI: 2026/2029, PER UN IMPORTO STIMATO PARI A
€331.114.60

CIG: BB42229D7E

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE: OFFERTA ECONOMICAMENTE PIù VANTAGGIOSA

AMMINISTRAZIONE TITOLARE DEL PROCEDIMENTO:
ENTE: CUC CONSORTILE CAVANESE E VALLI DI LANZO

CENTRO DI COSTO: DIRIGENTE SCOLASTICO ISTITUTO STATALE FABIO BESTA

PARTITA IVA: CFAVCP-000085B

INDIRIZZO:

RUP: ANNALISA RASCHELLA'

PUNTO ORDINANTE:

CONCORRENTE:
PARTECIPANTE: QUICKMATIC SRL

PARTITA IVA: 04491270981

SEDE LEGALE: VIA GIOVANNI BORMIOLI, 32, 25135, BRESCIA

PEC: QUICKMATIC@PEC.IT

OFFERTA SOTTOSCRITTA DA: PIERPAOLO TUROTTI

CODICE FISCALE: TRTPPL68C01B157V

FORMA DI PARTECIPAZIONE: SINGOLO

QUESTIONARIO:
DISTRIBUTORI AUTOMATICI OFFERTI SONO NUOVI DI
FABBRICA NO

I DISTRIBUTORI AUTOMATICI OFFERTI SONO RIGENERATI DA
MENO DI 6 MESI RISPETTO ALLA DATA DI AVVIO DELLA
PRESENTE PROCEDURA

SI

I DISTRIBUTORI AUTOMATICI OFFERTI SONO RIGENERATI DA
PIù DI 6 MESI MA MENO DI UN ANNO RISPETTO ALLA DATA DI
AVVIO DELLA PRESENTE PROCEDURA

NO

CATEGORIA A, B O C SI

CATEGORIA D O E NO

REGISTRAZIONE EMAS SI



CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 14001, IN CORSO DI VALIDITà SI

SE CATEGORIA F O G NO

PRODOTTI BIO SI

PRODOTTI GLUTEN FREE SI

PRODOTTI PER INTOLLERANTI AL LATTOSIO SI

PIù DI CINQUE PRODOTTI AGGIUNTIVI SI

CINQUE PRODOTTI AGGIUNTIVI NO

MENO DI CINQUE PRODOTTI AGGIUNTIVI NO

QUESTIONARIO:

ATTENZIONE: QUESTO DOCUMENTO NON HA VALORE SE PRIVO DELLA SOTTOSCRIZIONE A MEZZO FIRMA DIGITALE

hd0xlycg5y8gss8w8go8c0c08wo480c



Alla Cortese attenzione di 

I.I.S.S. FABIO BESTA 

VIA DON G.CALABRIA 16 

20132 - MILANO 

 

Oggetto: Procedura negoziata senza pubblicazione di un bando di gara previa indagine di 

mercato, per l'affidamento della Concessione del Servizio di ristorazione mediante distributori 

automatici, ai sensi dell'art. 187 del D.Lgs. n. 36/2023, sulla Piattaforma DigitalPa Acquisti 

Telematici della C.U.C. Consortile Canavese e Valli di Lanzo, per i seguenti anni: 2026/2029, per 

un importo stimato pari a €331.114.60 

CIG: BB42229D7E  

 

Il sottoscritto: _PIERPAOLO TUROTTI________________________________________ 

Nato a: BRESCIA_____________________________________, il _01/_03/1968_______ 

Residente a: BRESCIA Provincia di __BRESCIA_________________________ 

Via/Piazza L. RICCOBELLI_____________________________________ n.° _53_____ 

in qualità di: (indicare la carica, anche sociale) ___LEGALE RAPPRESENTANTE-

PRESIDENTE DEL CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE_____________________ 

dell’Operatore/Impresa: __QUICKMATIC SRL_________________________________ 

con sede nel Comune di: ______BRESCIA_____ Provincia di _BRESCIA____________ 

codice fiscale: __04491270981______________________________________________ 

partita I.V.A.: ___04491270981_____________________________________________ 

telefono: 02.95364372____________ fax ________/////_______________________ 

indirizzo di posta elettronica: ___amministrazione@quickmatic.it_______________________ 

in riferimento alla procedura di cui all’ oggetto, 

consapevole delle sanzioni penali previste dall’art. 76 del D.P.R. 28/12/2000, n. 445 per le ipotesi 

di falsità in atti e dichiarazioni mendaci,  

 

D I C H I A R A 

 

Di non voler oscurare e secretare nulla dei dati trasmessi 

 

Luogo e data _Brescia 15 Giugno 2026____________ 

 

Timbro e firma del legale rappresentante 

___________________________________________ 

 



 
Ministero dell'Istruzione e del Merito 

I.I.S.S. FABIO BESTA 
 

VIA DON G.CALABRIA 16, 20132 - MILANO (MI) 

Tel.: 02.2563073 - C.F.: 80121030151 - C.M.: MIIS04300D 

E-mail: miis04300d@istruzione.it - Pec: miis04300d@pec.istruzione.it 
 

Protocollo come da segnatura 

Milano, {{data documento}} 

 

Allegato “G” al Capitolato tecnico 

SCHEMA DI OFFERTA TECNICA 
 

Oggetto: Procedura negoziata senza pubblicazione di un bando di gara previa indagine di 

mercato, per l'affidamento della Concessione del Servizio di ristorazione mediante distributori 

automatici, ai sensi dell'art. 187 del D.Lgs. n. 36/2023, sulla Piattaforma DigitalPa Acquisti 

Telematici della C.U.C. Consortile Canavese e Valli di Lanzo, per i seguenti anni: 2026/2029, per 

un importo stimato pari a €331.114.60 

CIG: BB42229D7E  

 

Il sottoscritto: __PIERPAOLO TUROTTI_______________________________ 

Nato a: _BRESCIA______, il _01/03/1968_______________________________________ 

Residente a: BRESCIA______ Provincia di __BRESCIA_______________________ 

Via/Piazza RICCOBELLI_____ n.° __53___________________________________ 



in qualità di: (indicare la carica, anche sociale) TITOLARE/LEGALE RAPPRESENTANTE 

Dell’Operatore/Impresa: __QUICKMATIC SRL_______________________________ 

con sede nel Comune di: _BRESCIA_______ Provincia di _BS____________ 

codice fiscale: _04491270981__________________________________________ 

partita I.V.A.: __04491270981__________________________________________ 

telefono: _0295364372_________________ fax _//////________________________ 

indirizzo di posta elettronica: amministrazione@quickmatic.it______________________ 

nella dedotta qualità, presenta la seguente Offerta Tecnica e accetta, esplicitamente ed 

incondizionatamente, tutte le obbligazioni e condizioni contenute nel Disciplinare della procedura 

in oggetto, nel Capitolato Tecnico e negli altri allegati, dichiarando di essere disposto ad assumere 

l’affidamento in Concessione del Servizio di ristorazione inerente ai distributori automatici presso 

la sede dell’Istituto I.I.S.S. FABIO BESTA. 

 

Tabella A 

CARATTERISTICHE TECNICHE - COSTRUTTIVE DEI 

DISTRIBUTORI AUTOMATICI OFFERTI PER 

L’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO CHE COSTITUIRANNO 

OGGETTO DI VALUTAZIONE TECNICA DA PARTE 

DELL’AMMINISTRAZIONE CONCEDENTE 

Caratteristiche tecnico-costruttive distributori 
offerti per il Servizio 

▢▢▢▢ Distributori nuovi di fabbrica X Distributori 

rigenerati da meno di sei mesi dalla data di avvio 

della presente procedura▢▢▢▢ Distributori rigenerati 

da più di sei mesi ma meno di un anno rispetto alla 

data di avvio della presente procedura di 

affidamento 

Nuova Etichetta Energetica dei distributori offerti 

per il Servizio in una delle nuove classi di efficienza 

energetica 

X Classe “A”, “B” o “C”; ▢▢▢▢ Classe “D” o “E”;▢▢▢▢ 

Classe “F” o “G”; 

Certificazioni di qualità possedute dall’operatore 

economico offerente alla data di scadenza stabilita 

per la presentazione delle offerte (registrazione 

EMAS o della certificazione UNI EN ISO 14001, in 

corso di validità) 

X Registrazione EMAS X Certificazione UNI EN 

ISO 14001, in corso di validità 

 

 



Tabella B 

CATALOGO AGGIUNTIVO DI PRODOTTI BIOLOGICI, 

PRODOTTI GLUTEN FREE, PER INTOLLERANTI AL 

LATTOSIO, AL LATTE E DERIVATI ULTERIORI RISPETTO 

ALLA FORNITURA MINIMA PREVISTA DAL CAPITOLATO 

TECNICO 
 

 

 

 

 

 

NUMERO E DESCRIZIONE DI PRODOTTI AGGIUNTIVI OFFERTI 

1 CRICH CRAKER - BIO 

2 SNACK TARALLI -  BIO 

3 SPIGHE CON GOCCE DI CIOCCOLATO - BIO 

4 CIOCCOPLUM FARRO E GOCCE DI CIOCCO -BIO 

5 TORTINO FARRO E LIMONE -  BIO 

6 CROSTATINA FRUTTI DI BOSCO INT. -  BIO 

7 RISIBISI PISELLI – BIO - SG 

8 CANNOLO DI RISO - SG 

9 GALLETTA DI RISO – BIO - SG 

10 RICE UP BARRETTA RIO E CIOCCO - SG 

11 NUTS BARRETTA CON MANDROLE, NOCI E MIELE - SG 

12 DOLCETTO DARK - SL 

13 ZERO GRANO FARCITO VANIGLIA – SL- SG 

14 ZERO GRANO WAFER – SL- SG 

15 CIAMBELLA MR DAY - SL 

16 CROCCANTE MANDORLE RISO E SESAMO – SG -SL 

 

 



Tabella C 

CATALOGO DEGLI ULTERIORI PRODOTTI OFFERTI 

DALL’O.E. IN AGGIUNTA E CHE COSTITUIRANNO 

OGGETTO DI VALUTAZIONE TECNICA DA PARTE 

DELL’AMMINISTRAZIONE CONCEDENTE 

NUMERO E DESCRIZIONE PRODOTTI AGGIUNTIVI OFFERTI 

1 ARACHIDI TOSTATE 

2 MIX FRUTTA SECCA ENERGIA 

3 HARIBO  - MI X FRIZZI GOMMOSE 

4 NOCI  

5 MANDORLE 

6 PRUGNE MORBIDE 

7 DATTERI MORBIDI 

8 SALAMINI BERETTA 

9 AIR ACTION  

10  

11  

12  

13  

14  

15  

16  

17  

18  

19  

20  

 

 

Si allega alla presente la documentazione a comprova del possesso delle caratteristiche tecniche - 

costruttive dei distributori automatici offerti per l’espletamento del Servizio. 

 

Luogo _Brescia___________ , data 16/06/2026 

 

Per l'Operatore economico offerente: __________________________ 

(il legale rappresentante) _______________________________________ 



snack&food Tango
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ISO 14001 : 2004

ISO 9001 : 2008

L455I2TANGO: LA VARIETÀ PER PASSIONE

La passione di N&W per le soluzioni sempre più efficaci ha portato allo sviluppo del distributore Snack&Food 
Tango, che vi conquisterà con la sua flessibilità. Tango, disponibile anche nella versione Food, può distribuire dai 
cibi freschi agli snack, dalle lattine alle bottiglie, o una combinazione di tutti questi insieme. Nella versione con 
vassoi con etichette elettroniche ETL, Tango diventa un distributore in grado di informare l’utente e promuovere 
le vendite. Design semplice e caratteristiche da top di gamma si combinano in un distributore che garantisce 
un ottimo rapporto prezzo/prestazione e valorizza l’area della pausa nelle medie e grandi locazioni.

 �DESIGN E INTERFACCIA UTENTE

• �Design semplice ed elegante allineato all’estetica 
di Opera 

• �Grande vetrina illuminata da luci LED per un’ottima 
visibilità del prodotto offerto

• Ampio display grafico 128 x 64 pixel
• �Tastiera capacitiva illuminata a LED con feedback 

acustico e visivo della selezione
• Area introduzione moneta a slitta
• �Vassoio con etichette elettroniche ETL disponibile 

nella versione specifica
• Fotocellule di serie

 �GESTIONE DELLA TEMPERATURA 
E CONSUMI

• �Temperatura stratificata all’interno della cella (nella 
versione food)

• �Area destinata ai prodotti freschi nella parte inferiore 
della cella

• �Circolazione aria front-to-front
• �Unità fredda di facile estrazione
• �Tango è un distributore amico dell’ambiente. Tango 

ha ottenuto la classe di consumo A+ e Tango Food 
la classe di consumo A. Tutte le misurazioni sono 
state eseguite secondo il protocollo EVA EMP 3.0

 ELETTRONICA

• �Nuova piattaforma elettronica N&W con elettronica 
a 16 bit con 4 MB di memoria flash

• Possibilità di selezioni abbinate e virtuali
• �Gestione del distributore e delle statistiche di vendita 

tramite il software Giga
• �Possibilità di raccolta dati secondo lo standard EVA 

DTS
• Possibilità di raccolta dati tramite kit IRDA

 CARATTERISTICHE

ALTEZZA 1830 MM

LARGHEZZA 890 MM

PROFONDITÀ 793 MM

PESO 270 KG

INGOMBRO A PORTA APERTA 1495 MM

VOLTAGGIO 230 V
FREQUENZA 50 HZ

POTENZA ASSORBITA 500 W

 ACCESSORI

KIT STAFFE DI FISSAGGIO A MURO

KIT SELEZIONI DIRETTE

KIT SCHERMO GRAFICO

KIT VASSOIO TOP UP

 ESEMPI DI POSSIBILI LAYOUT

TANGO SNACK

8 8 8 8

8 8 8 8

8 8 11 13 13 11 8 8

11 11 11 15 15 13 13 13

6 6 6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

4 VASSOI SNACK	 24 SELEZIONI/ 246 PRODOTTI
2 VASSOI BOTTIGLIE 	 16 SELEZIONI/ 96 PRODOTTI
1 VASSOIO LATTINE 	 8 SELEZIONI/ 48 PRODOTTI

TANGO FOOD

8 8 8 8

8 8 10 10 15 15 7 7

13 13 13 13 13 13 13 13

6 6 6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

6 6 6 6 6 6 6 6

3 VASSOI SNACK	 20 SELEZIONI / 216 PRODOTTI
1 VASSOIO FOOD 	 8 SELEZIONI / 48 PRODOTTI
2 VASSOI BOTTIGLIE 	 16 SELEZIONI / 96 PRODOTTI

N&W Global Vending S.p.A.
Via Roma, 24
Valbrembo (BG)
Tel. 035 606111
 Fax 035 606464

www.nwglobalvending.it

NECTA È UN MARCHIO DI



OPERA ESPRESSO
SCHEDA DI CONSUMO DI ENERGIA

TIPOLOGIA DI DISTRIBUTORE: HOT & COLD
PROTOCOLLO DI VALUTAZIONE: EVA EMP 3.1b

A
A+

A++

B
C

D
E

F
G

CONSUMO ENERGETICO
Più efficiente

Meno efficiente
Consumo energetico totale
secondo i risultati di test nelle 24 ore

Consumo energetico in stand by

Volume della bevanda 102 ml

138 Wh/L

1260 wh/24h

A+

TEMPERATURA AMBIENTE TEST +20°C/+24°C
UMIDITÀ RELATIVA AMBIENTE 40%/60%
TEMPERATURA ACQUA ENTRATA +20°C

FAMIGLIA Free Standing
LITRI / 24H 30 litri
NUMERO BICCHIERI 294

DEFINIZIONE
CONDIZIONI
DI TEST

DEFINIZIONE 
PARAMETRI

RISULTATI

EVOCA SPA
Via Roma 24, 24030 Valbrembo (BG) Italia
Ph.  +39 035 606 111 - www.evocagroup.com

ISO 14001 : 2015ISO 9001 : 2015 BS OHSAS 18001:2007
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